Estragon +

Estragon ist eines der vier wichtigsten Wurzmittel in der
traditionellen franzdsischen Kuche.

Tarragon+ wird aus den Blattern der im sudlichen Europa
heimischen Estragonpflanze dampfdestilliert und es hat
einen ausgepragten Krautergeschmack.

Estragon + passt hervorragend zu Fisch, Fleisch, Suppen und
Eintopfen und wird oft in Tomaten- und Eiergerichten

verwendet.

Gib einen Tropfen Estragon mit Tarragon+ an Deine liebsten
franzdsischen Gerichte und mach Dich bereit, zu staunen!



